
 

 

 

 

ab 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr 
 

Kleiner Salatteller *2; *7; *8 
€ 5,30 

 
Ein paar geräucherte Bauernbratwürste garniert dazu Brot 

(im Winter, solange der Vorrat reicht) 

€ 11,30 
 

Portion Deftige Hausmacher Leber - und Schwarzwurst 
fein garniert dazu Bauernbrot und Senf *8 

€ 12,30 
 

„Speckbrettle“ 
Mit Seiten- und Schinkenspeck aus eigener Herstellung mit Bauernbrot und Senf *8 

€ 15,80 
 

„Belegtes Bauern-Baguette“  
Nach Wahl mit Schwarzwälder Schinken, gekochter Schinken oder Käse  

€ 14,60 
 

Saftige Melonenscheiben mit hausgebeiztem Rauchfleisch 
(Hirsch und Schwarzwälder Schinken) 

€ 18,10 
 

„Zünftige - Vesperplatte“ 
mit ausschließlich hausgemachten Wurst- und Schinken-Spezialitäten 

auf Wunsch auch mit verschiedenem Käse möglich 
€ 19,40 

 
„Wurst-, Käse oder Straßburger-Salat“  

mit Zwiebeln feinwürzig mariniert, mit Essigfrüchten garniert dazu Bauernbrot*1;*2;*5;*7;*8 
€ 13,80 

 
Obatzter (rustikale, pikante Käsezubereitung aus Weichkäse)  

mit hausgemachtem Brot*1; *5 
€ 13,10 

 
Geräuchertes Forellenfilet garniert dazu Sahnemeerrettich, Baguette und Butter *7 

€ 15,90 
 

Biblis-Käs (aus Hüttenkäse)  
mit hausgemachtem Brot und Gemüse garniert 

€ 11,80 
 

*1  mit Farbstoff; *2 mit Konsrvierungsstoffen; *3 mit Antioxidationsmittel; *4 mit Geschmacksverstärker; *5 mit Phosphat; *6 geschwärzt; 
*7geschwefelt; *8 mit Süßungsmittel *9 coffeinhaltig; *10 chininhaltig; *11 gewachst 



ab 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr 
 

 

Tagessuppe 

€ 5,10 

 

Rinderkraftbrühe mit Wurzelgemüse und Flädle 

€ 5,20 

 

„Gemüsekuchen“ 
verschiedene Sorten, dazu eine Salat-Garnitur 

€ 5,80 
 

„A Pärle Hausgemachte Bauernbratwürste“  
mit Zwiebeln und Brot 

dazu einen Salatteller *2; *7; *8 
€ 16,50 

 
„Schwarzwurstbrägel“  

Bratkartoffel mit hausgemachter Schwarzwurst in der 
Pfanne mit Speck und Zwiebeln geröstet dazu einen Salatteller *2; *7; *8 

€ 17,40 
 

„Strammer Max“ 
überbackener Schinken - Käse Toast 

mit Spiegelei und einem Salatteller *2; *7; *8 
€ 15,90 

 
„Toast Hawaii“ 

 Schinkentoast mit Ananas, Kräutern und 
Käse im Ofen überbacken dazu einen Salatteller *2; *7; *8 

€ 16,60 
 

„Kartoffelplätzchen“ 
mit einem Quark-Dip dazu einen Salatteller *2; *7; *8 

€ 18,70 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*1  mit Farbstoff; *2 mit Konsrvierungsstoffen; *3 mit Antioxidationsmittel; *4 mit Geschmacksverstärker; *5 mit Phosphat; *6 geschwärzt;  
*7geschwefelt; *8 mit Süßungsmittel *9 coffeinhaltig; *10 chininhaltig; *11 gewachs 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Suppen 
 

Tagessuppe  

€ 5,10 

 

Rinderkraftbrühe mit 

Wurzelgemüse und Nudeln 

oder Flädle 

€ 5,20 
 

Vorspeisen  
 

Kleiner Salatteller 

*2; *7; *8 

€ 5,30 

 

Blätterteig-Pastete mit 

Spitzkohl, Pilzen, Speck 

und Rahm, gratiniert mit 

Camembert 

€ 10,30 
 

*1 mit Farbstoff; *2 mit Konsrvierungsstoffen; *3 mit Antioxidationsmittel; *4 mit Geschmacksverstärker; *5 mit Phosphat; *6 geschwärzt; 
*7geschwefelt; *8 mit Süßungsmittel *9 coffeinhaltig; *10 chininhaltig; *11 gewachst 

 

 
Hausgemachte Käsespätzle mit Kräutern 

und Schmelzzwiebeln garniert 
dazu einen Salatteller *2; *7; *8 

€ 17,90 
 

Hausgemachte Schupfnudeln an Zwiebel-
Schmand mit Sauerkraut und Salatteller 

€ 19,90 
 

Hausgemachte Pasta mit Spinat, Speck und 
Pilzen in Frischkäse-Sauce, dazu ein 

Salatteller 
€ 23,70 

 
Hausgemachte Kartoffel-Rösti mit 

Buttergemüse und Käse überbacken 
€ 22,70 

 
Schweine-Medaillons in Bärlauch-Rahm mit 

Champignons, dazu Kartoffelrösti 
und einem Salatteller *2; *7; *8 

€ 25,50 
 

In Butter Gebackenes Schweineschnitzel nach 
Wiener Art dazu, 

Pommes - frittes und einen Salatteller  
*2; *7; *8  

€ 22,60  
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten dazu 
Hausgemachte Spätzle und einen Salatteller 

*2; *7; *8 
€ 29,80 

 
Rumpsteak mit Kräuterbutter, 

dazu Bratkartoffel und einen Salatteller 
 *2; *7; *8 

€ 30,30 
 

Hauptgerichte 


